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Herzlich willkommen in Meckatz -

herzlich willkommen im Allgau!




Herzlich willkommen

1im Meckatzer
Braustuble

Es ist ein Ort, der seit Generationen Menschen
verbindet, an dem man gemeinsam isst, feiert
oder auch still genieBt.

So ganz genau wissen wir es nicht, aber
zwischen 1490 und 1510 wurde dieses Haus
gebaut — ob damals schon als Gaststitte
konzipiert, lasst sich aus den
Geschichtsbiichern nicht erschlieBen. In
jedem Fall erhielt die Gaststitte »Zum Lowen«
im Jahre 1738 vom Oberamt in Bregenz —
Meckatz  gehorte damals noch zu
Vorarlberg/Osterreich — das Braurecht
verliehen und seither wird in Meckatz Bier
gebraut.

Nach einer wechselvollen  Geschichte
erwarben Lena Weiss und ihr Mann Gebhard
1853 die Brauerei, die sich im heutigen
Braustiible befand — hier waren neben der
Gaststatte zugleich eine Mailzerei und
Landwirtschaft unter gebracht.

Nach dem frithen Tod ihres Mannes 1873
fiihrte Lena die Brauerei weiter und
bewies damit Tat- kraft,
ZuversichtundgroBen Mut— Charaktereigen-
schaften, die auch die folgenden
Generationen pragten.

Unseren Wurzeln als Allgauer Wirtshaus
sind wir auf zeitgemiaBe Art bis heute treu
geblieben. Fiir die Braukunst stehen die
Meckatzer Braumeister; fir die
Gastfreundschaft, das gesamte Team des
Braustiibles.

Auf unserer Karte stehen neben
klassischen  Brotzeiten  ausgesuchte
kulinarische Feinheiten, regionale
Schmankerln sowie leichte vegetarische
Gerichte. Und weil wir ein Braustiible sind,
spielt die Pflege unserer Meckatzer Biere
natiirlich eine ganz besondere Rolle —
entdecken Sie, wie wunderbar regionale
Kiiche und ein gutes Bier harmonieren.

Schon, dass Sie da sind!

it 1€

Ihre Familie Gauf3

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten

auslosen konnen, erhalten Sie jederzeit auf Nachfrage bei unseren

Servicemitarbeiter*innen



Ein gelungenes Essen braucht eine angenehme
Atmosphére, Géste, die bewusst geniefien,
ein Kiichenteam, das sein Handwerk versteht und

Zutaten von bester Qualitat.

Beste Zutaten
aus der Region

Wa
Unser Kiichenteam legt groBen Wert auf ausgewahlte Zutaten aus der Region, welche wir unter ]{
anderem in unserer hausgemachten Braumalzpanade, unseren Eierspatzle sowie fiir die h ”m
selbstgemachten Spinatnocken verwenden. Das Braustiible ist z7udem LandZunge-Partner und

gehort damit zu den www.landzunge.info
»besten Adressen fiir gepflegten Genuss«.
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QQ 3 ¢ Fruchte, Salat und Gemiise Unser Brot backen wir selbst in unserem
~“7 " beziehen wir von Friichte Jork Stammbhaus ,Zum Brennerwirt“ in

S N3 aus Isny. Neuravensburg

Die Metzgerei Buchmann aus
Grinkraut liefert unsere Fleisch-
und Wurstwaren. Rt

Unseren Kase beziehen wir vom Lk ¥
Biohof-Zwiesele aus Heimenkirch. /«} '

—5" & Unseren fair gehandelten Kaffee erhalten wir
t:; von der Kaffeerodsterei Hensler in Lindau

Unser Eis kommt vom
Biohof-Zwiesele aus Heimenkirch.

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen
konnen,



Vorspeisen

Rinderkraftbriihe // 4,90 €
mit Wurzelgemiise und Maultaschen oder Allgauer Fladle

Bunt gemischter Salat // 6,90 €
an Haus-Dressing

Allgauer Saurer Kis// 13,90 €

Allgduer Rahmromadur an Meckatzer Weiss-
Gold Dressing, und roten Zwiebeln
mit Speckbratkartoffeln // 5,90 €

Salate

Bunter Salat mit Rumpsteak vom Grill // 24,90 €
an Haus-Dressing, dazu Brot und Krauterbutter

Bunter Salat mit Putenbruststreifen
im Haferflockenmantel // 19,90 €

an Haus-Dressing, dazu Brot

Gratinierter Ziegenkiise // 19,90 €

an Preiselbeeren, dazu bunt gemischter Salat
mit karamellisierten Walniissen an Himbeer-
Dressing mit Brot

Als Vorspeise // 13,90 €

Lachsforellenfilet vom Grill
,Laiblacher Art“ // 19,90 €

Mit bunt gemischtem Salat an Haus-Dressing

Umbestellungen bedeuten Mehraufwand fiir Kiiche und Service, deshalb berechnen wir fiir jede Umbestellung
1,50€.
Zu viel gewesen? Gerne packen wir Thnen den Rest fiir 1,00€ ein.



Braustuble Klassiker

Zwiebelrostbraten vom Grill — medium gebraten // 29,90 €

Rinderriicken an Meckatzer DunkelbiersoBe,
Schmelz und- Rostzwiebeln, dazu Kisspatzle

wir empfehlen einen Beilagensalat dazu // 6,90 €

Krustenbraten vom Allgauer Landschwein // 21,50 €

an Meckatzer DunkelbiersoBe
dazu buntes Gemiise und Butterspatzle

wir empfehlen einen Beilagensalat dazu // 6,90 €

Grillteller - Meckatzer Bierfahrer // 23,90 €

Schweineriickensteak, Hithnerbruststreifen, Bacon,
Wienerle an Krauterbutter, dazu Grillgemiise und Pommes

wir empfehlen einen Beilagensalat dazu // 6,90 €

Meckatzer Brauerschnitzel // 18,50 €
paniert mit Braumalz-Panade, an Preiselbeeren, dazu Kartoffel-Gurkensalat
wir empfehlen einen Beilagensalat dazu // 6,90 €

Schwibische Maultaschen // 15,90 €
an BratensoBe und Schmelzzwiebeln, dazu Kartoffel-Gurkensalat

Rindertafelspitz im Wurzelsud // 24,90 €
Mit frischem Kren, dazu Speckbohnen und Bratkartoffeln

Meckatzer Bierfahrer-Eintopf // 15,50 €

Eintopf aus Rind und Schwein, Kartoffeln, Zwiebeln, Lauch und Paprika
dazu hausgemachtes Brot vom Knolpershof

Umbestellungen bedeuten Mehraufwand fiir Kiiche und Service, deshalb berechnen wir fiir jede Umbestellung
1,50€.
Zu viel gewesen? Gerne packen wir Thnen den Rest fiir 1,00€ ein.



Vegetarische Klassiker

Allgiuer Kisspatzle // 15,90 €
mit Allgauer Kisemischung, dazu Schmelz und- Rostzwiebeln mit buntem Blattsalat

Bio-Spiegeleier vom Knolpershof // 13,90 €
mit Bratkartoffeln und buntem Blattsalat

Hausgemachte Nudeln //15,90€

mit Blattspinat und Knoblauch in Rahm,
garniert mit Kirschtomaten und Pinienkerne

Brotzeit

Meckatzer Wurstsalat // 12,90 €

Schinkenwurst und Essiggurken in
Meckatzer Weiss-Gold Dressing mit Brot

mit Speckbratkartoffeln // + 5,90 €

Meckatzer Allgauer Wurstsalat // 13,90 €

Schinkenwurst und Essiggurken mit Allgauer Emmentaler
in Meckatzer Weiss-Gold Dressing mit Brot

mit Speckbratkartoffeln // + 5,90 €

Meckatzer Brotzeit Duett// 15,90 €
Waurstsalat & Allgduer Rahmromadur
in Meckatzer Weiss-Gold Dressing
mit Brot
mit Speckbratkartoffeln // + 5,90 €

Umbestellungen bedeuten Mehraufwand fiir Kiiche und Service, deshalb berechnen wir fiir jede Umbestellung
1,50€.
Zu viel gewesen? Gerne packen wir Thnen den Rest fiir 1,00€ ein.



Fur die kleinen Braumeister

(fiir unsere Kinder bis 12 Jahre)

Kleines Brauerschnitzel // 9,90 €
paniert mit Braumalz-Panade, dazu Pommes

Mauldaschle // 9,90 €
an BratensoBe mit Spatzle

Hausgemachte Spitzle // 5,90 €
mit BratensoBe

Pommes Frites // 5,90 €
mit Ketchup

Hiihnerbruststreifen // 9,90 €
mit frischem Marktgemiise und Spatzle

Der sul3e Abschluss

Hausgemachter Kaiserschmarren // 9,90 €

mit Apfelmus

Apfelkiichlein// 10,90 €
im Bierteig mit Vanille- oder Meckatzer Bier-Eis

Lowenstarke Uberraschung // 7,90 €

Eis vom Biohof Zwiesele aus hauseigenen Produkten //jekuge 2,50 €
Meckatzer Bier-Eis, Bier-Sorbet, Allgauer Blondschopf-Eis, Eierlikor-Eis, Gin-Tonic-Eis

Eis jeKugel 2,30 €
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Mango-Sorbet

Umbestellungen bedeuten Mehraufwand fiir Kiiche und Service, deshalb berechnen wir fiir jede Umbestellung
1,50€.
Zu viel gewesen? Gerne packen wir Thnen den Rest fiir 1,00€ ein.



Die Meckatzer Biere

Das MECKATZER Weiss-Gold ist die erste eingetragene Allgduer Biermarke.
In handwerklicher Tradition (Zweimaischverfahren, kalte Reifung) gebraut, 0,301 3,60 €
stellt es einen eigenen Biertyp dar und ist daher keiner Biersorte unterzuordnen. 0,501 4,20 €

Dank seiner harmonischen Komposition gilt es als das Allgduer Sonntagsbier.

Das MECKATZER Weiss-Gold Alkoholfrei vereint Geschmack und Gemiditer
in vollendeter Harmonie. Dank der Braukunst und Leidenschaft der 0,331 3,60 €
Meckatzer Braumeister ist es ein alkoholfreies Bier der Spitzenklasse.

Das MECKATZER Hell wird aus besten heimischen Hopfen- und

Malzsorten meisterhaft eingebraut. Der siiffige Charakter dieses Bieres zeigt

sich schon an seiner glanz-feinen, hellen Farbe und der stabilen 0,301 3,60 €
Schaumkrone. Einzigartig harmonisch-rund, sortentypisch frisch, schlank 0,501 4,20 €
und mit dezenter Hopfennote, schmeckt Meckatzer Hell beim ersten Schluck

— und macht Lust auf mehr.

Das MECKATZER Leichte Helle hat im Vergleich zum Weiss-Gold
40 % weniger Alkohol und Kalorien. Dabei schmeckt es aufgrund seiner 0,501 4,20 €
speziellen Rezeptur wiirzig und iiberraschend vollmundig.

Das MECKATZER Pils zeichnet sich durch seinen ausgewogenen Geschmack
aus. Seinen weichen Antrunk und seine feine Herbheit verdankt es grofBter 0,331 3,60 €
Sorgfalt im gesamten Brauprozess und besonders schonender Filtration.

Das MECKATZER Radler ist ein einzigartiges Biermischgetrank: 0,301 3,60 €
Aus Weiss-Gold und zuckergesiiSter Zitronenlimonade. 0,501 4,20 €

4 Biere im 0,1 1-Glas:
7,20 €

Bierprobe



Die Meckatzer Biere

Das MECKATZER Weizen erfreut den GenieBSer durch seine sortentypische, 0,301

leicht fruchtige Geschmacksnote. Den besonderen Charakter verdankt es sechs edlen 0,501
Malzsorten, einer feinen Hopfenblume und héchstem braumeisterlichen Kénnen.

Das MECKATZER Urweizen begliickt Auge und Gaumen durch seinen
bernsteinfarbenen Glanz und runden Geschmack. Das feine Caramelmalz und die
Leidenschaft der Meckatzer Braumeister machen das in der Flasche gereifte dunkle 0,51

Weizen zu einem erlesenen Genuss.

Das leichte MECKATZER Weizen wird mit edlen Malzen eingebraut. Mit
feiner Hefe in der Flasche vergoren, besticht es dank der Braukunst der
Meckatzer Braumeister durch seine Frische und Vollmundigkeit. Es hat 35 % 0,501

weniger Alkohol als das Meckatzer Weizen.

Das Meckatzer Weizen alkoholfrei ist mit acht ausgewahlten Malzen
und fiinf erlesenen Aromahopfen gebraut. Es iiberzeugt durch seinen leicht
fruchtigen, malzaromatischen Charakter, abgerundet durch eine sanfte 0,501

Hopfennote. Seinhefig-frischer Kérper macht Lust auf mehr.

Das bernsteinfarbene Meckatzer Zwickelbier ist ein eigenstiandiger

Biertyp: angenehm siiffig, mit saftig-seidiger Textur, dezenter

Fruchtaromatik und kernigen Malznoten im Ausklang. In Ruhe ausgereift, 0,301
wird es vom Lagertank direkt ins Fass abgefiillt — ohne die sonst iibliche 0,501
Filtration. Es duftet leicht fruchtig nach Apfel, frischer Hefe und toastartigen

Nuancen.

3,60 €
4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

3,60 €
4,20 €

.o 15 1 Weiss-Gold im Holzfass
Fur den gI‘OB en D urst zum Selberzapfen: 119,00 €

nur auf Vorbestellung



DIE
WURDIGUNG
DER LANG-
SAMKEIT

Neben den besten natiirlichen
Rohstoffen ist es vor allem der Faktor
Zeit, der fiir die herausragende
Qualitat unserer Biere sorgt. Denn in
der Ruhe und Natiirlichkeit des
Allgaus entwickeln wir unsere Biere
SO zZu hochster Qualitat.
Kompromisslos halten wir dabei an
den aufwendigen handwerklichen
Verfahren und regelmalBigen
Kontrollen im eigenen Labor fest, die
jedes gute Genuss- mittel fordert. Sie
wurden uber Generationen
weiterentwickelt und werden niemals
technischen oder wirtschaftlichen
Kriterien wie Zeit- oder Kostenop-
timierung geopfert. Dafiir sorgen
allein die familiar verwurzelte
Brautradition und der ausgepragte
Brauerstolz

Mehr dazu unter www.slow-brewing.com



http://www.slow-brewing.com/

Aperitif

Meckatzer WeiBbier Hugo // mit oder ohne Alkohol 0,201 6,90 €
Hausaperitif // feiner Sekt mit Likor 0,201 6,90 €
Aperol Spritz // Lillet Wild Berry 0,201 6,90 €
Hauseigener Premium Gin Tonic // Old black River Gin 0,201 8,00 €
Alkoholfreie Getrank

0,201 2,60 €
Tafelwasser prickelnd 0,401 3,50 €
Krumbach Gourmet medium/naturell 0,51 4,20 €
Mecki-Mix 0,5 4,50 €
Frucade (Cola, Spezi, Orange, Zitrone) 0,201 3,20€

0,401  3,90€
Coca-Cola light 0,331 3,30 €
Apfelschorle // Naturtriib — aus eigener Herstellung 0,201 3,30 €

0,401 4,20 €
Saftschorle // Orange, Johannisbeere, Maracuja 0,201 3,20€

0,401  3,90€
Holunderschorle 0,401 3,00 €
Apfelsaft pur // Naturtriitb — aus eigener Herstellung 0,201 3,70 €

0,401  550€
Saft pur // Orange, Johannisbeere, Maracuja 0,201 3,50 €

0,401  540€
Hidde Schbrudl die Allgauer Krauterlimonade 0,501 4,10 €




HeiBe Getranke

Espresso 2,80€
Doppelter Espresso 4,20€
Tasse Cafe Crema 2,00 €
Haferl Cafe Crema 3,50 €
Cappuccino 3,70 €
Milchkaffee 3,90 €
Latte Macchiato 4,20 €
HeiBe Schokolade 4,20 €
Tasse Tee // fragen Sie nach unseren leckeren Sorten 3,20 €
Affogato 4,80 €
Die Freude des Bod

. 0,251 2,00 €
Apfel-Kirsch Most 0,501 5,90 €
Apfel-Kirsch Mostschorle // siil oder sauer 0,251 2,80€
0,501 5,30 €

Rote Verfithrung // Apfel-Kirsch Mostschorle rot mit Likor versetzt 0,251 4,30 €
0,501  7,90€

WeiBwein — oder Rotweinschorle // siill oder sauer 0,251 4,90 €
0,501 8,90€




Digestif

2cl

Original Allgduer Blondschopf "Williams Gold" 559 4,50 €
Williams Christ Birnenbrand 4.9 4,20 €
Original Allgduer Blondschopf "Haselnuss" 55% 4,50 €
Marillenbrand aus Wachauer Marillen 5.9 4,00 €
Himbeergeist 40% 4,50 €
Gebhard s Krauter ;5% 4,20 €
Erdbeer Chili Likor 209 3,20 €
Original Allgduer Blondschopf "Kirschlikor" ;s 3,20 €
Himbeerlikor 20% 3,20 €
Pfirsichlikor »o% 3,20 €
Sahne-Eierlikor 1g% 3,20 €
0ld black River Gin Orange 40% 4,20€

Old black River Gin Berry 40% 4,20 €
0ld black River Gin Wood Bedded 40% 4,50 €
0Old black River Rock Candy Krauterspirituose 40% 4,50 €
Destillat Probierbrettl 5 Sorten 14,90 €

Alle Destillate und Likore werden in unserer eigenen Edeldestillerie auf dem ,, Knolpershof* von uns selbst,
der Familie GauB hergestellt.




Offene Weilne

Geschmack Alk. Gehalt ReststifBe Saure
Siif 8,50 % 75,7 8/1 6,7 g/1

WeifSweine 0251 o501
Riesling trocken
rassig, kernig, spritzig- eben ein typisch rheinhessischer Riesling
Geschmack Alk. Gehalt Restsiife Saure 570 € 10,40 €
Trocken 12,50 % 4,5g/1 7,7 8/1
Riesling feinherb
Aromen vom Pfirsich und Apfel
Geschmack Alk. Gehalt RestsiiBe Saure 540 € 9,80€
feinherb 12,00 % 16,9 g/1 7,5 g/1
Riesling ,Alter Wingert“
ein Erlebnis-aus alten Rebstécken schonend gewonnen
Geschmack Alk. Gehalt RestsiiBe Saure 8,90€ 16,40€
trocken 13,50 % 5,7 8/1 6,8 g/l
Miiller Thurgau
milde mit dezentem Muskatton
Geschmack Alk. Gehalt Restsiife Saure 510 € 9,20€
Mild 11,50 % 21,2 g/l 6,3 g/l
Grauer Burgunder
Attribute von reifer Melone, iiber saftige Apfel bis hin zu nussig-kernigem Dérrobst.
Geschmack Alk. Gehalt Restsiife Saure 6,20 € 12,00 €
trocken 13,50 % 3,4 8/1 5,5 g/1
Huxelrebe Spétlese Sii
Brennerwirts Liebling siiBer Dessertwein
9,40 € 17,50€




Offene Weilne

Roseweine 0251 0,501

Portugieser rose

Aromen von Erdbeere, frisch beschwingt
Geschmack Alk. Gehalt Restsiife Saure
feinherb 12,00 % 14,2 g/1 5,1g/1

6,30 € 11,50 €

Burgstall Spatburgunder

Feiner Duft nach Erdbeeren und Waldhimbeeren
6,90 € 13,50

Geschmack Alk. Gehalt RestsiiBe Saure

trocken 12,00 % 16,9 g/1 7,5 8/1
Rotweine 0251 0501
Dornfelder trocken

kraftig mit Aromen von der Kirsche sdurearm
6,20 € 11,40 €

Geschmack Alk. Gehalt Restsiifle Saure
Trocken 13,50 % 4,1g/1 5:4 g/1
Dornfelder feinherb
mild samtig weich
Geschmack Alk. Gehalt Restsiifle Saure 570 € 10,50 €
trocken 12,00 % 16,9 g/1 7,5 8/1
Spatburgunder trocken

samtig, vollmundiger Rotwein mit eigenstindigem Bukett
Geschmack Alk. Gehalt RestsiiBe Saure
trocken 13,00 % 4,0g/1 5,1g/1

7,20 € 13,70 €

Unserer Weine sind selbst vom Chef des Hauses mit Bedacht ausgesucht worden und sind Qualitdtsweine
vom Weingut Schwahn-Fehlinger aus Westhofen in Rheinhessen und vom Winzerverein Hagnau.




KATZE

HOCHZEIT
TAUFE
GEBURTSTAG
FIRMENEVENT
TAGUNG?

Gerne sind wir die Gastgeber fiir
Ihre Familienfeier und Veranstaltung.







